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D r a n k e n k a a r t

Warme dranken
Koffie crème...................................................................2,50
Cappuccino....................................................................2,75
Koffie met hete melk......................................................2,75
Espresso.........................................................................2,50
Latte macchiato..............................................................3,75
Cafeïne vrije koffie..........................................................2,75
Cafeïne vrije cappuccino................................................2,95
Cafeïne vrije koffie met hete melk..................................2,95
Amelander koffie (kruidenlikeur)....................................5,75
Commandeurskoffie (Commandeur)..............................5,75
Irish koffie (Jameson whisky)......................................... 6,00
Ballumer koffie (Nobeltje)..............................................5,75
Thee (diverse smaken)....................................................2,50
Muntthee (verse munt met honing)................................3,75
Warme chocolademelk..................................................2,95
Warme chocolademelk met slagroom...........................3,50

Gebak
Appelgebak...................................................................2,75
Chocolade taart ............................................................  2,75
Citroen schuimgebak......................................................2,75
Roomvlaai met verse aardbeien....................................  2,75
Wafel met warme kersen................................................4,50
Extra slagroom................................................................0,65

Koude dranken
Melk................................................................................2,50
Karnemelk......................................................................  2,50
Chocomel/Fristi..............................................................  2,75
Diverse frisdranken (per flesje).......................................2,50
Apfelschorle...................................................................2,75
Lipton Ice Tea.................................................................2,75
Tomatensap / Druivensap...............................................3,00
Verse jus d’orange..........................................................3,50

Bieren
Fluitje Heineken van de tap............................................2,35
Heineken van de tap (25 cl)...........................................2,65
Heineken van de tap (35 cl)...........................................3,50
Heineken van de tap (50 cl)...........................................4,95
Heineken flesje...............................................................2,85
Diverse biersoorten op fles (zie bierkaart)

Wijnen
Droge witte huiswijn (Chardonnay of Sauvignon)..........3,95
Zoete witte huiswijn ......................................................3,95
Rode huiswijn  (Merlot of Cabernet Sauvignon)............3,95
Rosé wijn........................................................................3,95
Diverse andere wijnen (zie wijnkaart)

Aperitieven
Witte port, Rode port.....................................................3,85
Witte vermouth, Rode vermouth....................................3,75
Droge sherry, Medium sherry.........................................3,75

Binnenlands gedistilleerd
Jonge jenever.................................................................2,85
Oude  jenever................................................................2,85
Citroen brandenwijn.......................................................2,85
Amelander Commandeur...............................................3,15
Amelander Kruidendrank...............................................3,15
Nobeltje.........................................................................3,15
Corenwijn.......................................................................4,15
Beerenburg.....................................................................2,85
Underberg......................................................................3,65
Vieux..............................................................................2,85
Advocaat........................................................................3,75
Advocaat met slagroom.................................................4,15

Buitenlands gedistilleerd
Ballantines.......................................................................4,95
Jameson.........................................................................4,95
Four Roses.......................................................................4,95
Famous Grouse..............................................................  4,95
Campari..........................................................................4,75
Witte rum........................................................................4,95
Bruine rum......................................................................4,75
Gin..................................................................................4,75
Wodka............................................................................4,75
Pernod............................................................................4,75
Fernet Branca..................................................................4,75

Likeuren
Amaretto........................................................................4,75
Baileys............................................................................  4,75
Cointreau........................................................................4,75
DOM Benedictine...........................................................4,75
Drambuie.......................................................................  4,75
Sambucca.......................................................................4,75
Tia Maria.........................................................................4,75
Grand Marnier................................................................4,75
Pisang Ambon................................................................4,35
Passoa.............................................................................4,35
Safari...............................................................................4,35

Digestieven
Cognac Joseph Guy.......................................................4,95
Remy Martin VSOP cognac.............................................5,95
Armagnac.......................................................................4,95
Calvados………………………………………………......4,95



V o o r g e r e c h t e n  /  V o r s p e i s e n

Brood	 4,50

Divers brood met tapenade van olijven en kruidenboter 

Brot

Verschiedene Brotsorten mit Oliventapenade und Kräuterbutter

Bruschetta	 4,75

Toast, mozzarella, tomaat, basilicum

Bruschetta

Toast, Mozzarella, Tomaten und Basilikum

Tomatensoep	 4,50

Huisgemaakt met oregano en basilicum

Tomatensuppe

Hausgemacht, mit Oregano und Basilikum

Mosterdsoep	 4,50

Van Amelander mosterd, met gebakken spekjes en prei

Senfsuppe

Ameländer Senfsuppe mit Speck und Lauch

Amelander salade	 9,50

Gemengde slasoorten, Amelander kaas, vijgen, dadels, noten, zaden en dressing van vlierbessen

Wijntip: Pasqua 11 minutes Rosato. Zie ook onze wijkaart

Ameländer Salat

Gemischter Salat, Ameländer Käse, Feigen, Nüsse/Kerne, Datteln und Holunder-Dressing

Weintipp: Pasqua 11 minutes Rosato. Siehe auch unsere Weinkarte

Jutter schotel	 12,75

Gemengde slasoorten, gerookte zalm, gerookte makreel en een garnalen kroketje		

Jutterschotel

Gemischter Salat, Räucherlachs, geräucherte Makrele und eine Krabbenkrokette

Vervolg op de volgende pagina 

Fortsetzung auf der nächsten Seite

Heeft u een allergie? Meld het ons!

Bitte melden Sie uns eventuelle Allergien!



V o o r g e r e c h t e n  /  V o r s p e i s e n

Carpaccio	 11,00

Dungesneden ossenhaas, gepofte tuinbonen, Reypenaar VSOP, pesto van rucola

Carpaccio

Dünngeschnittenes Rinderfilet, geröstete Bohnen, Hartkäse (Reypenaer VSOP) und Rucola-Pesto

Roasted pork	 9,50

Geroosterde dungesneden varkensfilet met sesamdressing en gekonfijte sinaasappel 

Roasted Pork

TGegrilltes, dünngeschnittenes Schweinefilet mit Sesamsause und kandierten Orangen

Gaasterlander rauwe hoeveham	 9,50

Hoeveham met notensla, olijfolie en gemarineerde olijven

Gaasterlander Rohschinken

mit Rucola, Olivenöl und marinierten Oliven

Gerookte zalm	 10,50

Gerookte zalm, griekse yoghurt met limoen, peterselie en toast

Räucherlachs

mit griechischem Limetten-Joghurt, Petersilie und Toast

Geitenkaas (vegetarisch)	 9,25

Lauwwarme geitenkaas met rogge, rucola, gedroogde vijg, geroosterde tuinbonen en coulis van rode paprika

Ziegenkäse (vegetarisch)
Lauwarmer Ziegenkäse mit Roggen, Rucola, getrockneten Feigen, geröstete Bohnen

und einer Coulis aus roter Paprika



H o o f d g e r e c h t e n  /  H a u p t s p e i s e n

Vlees / Fleisch

Schnitzel 	 18,50

Schnitzel met spek, ui, paprika en champignons

Schnitzel

Schnitzel mit Speck, Zwiebeln, Paprika und Champignons

Lamscurry 	 21,50

Gekruid en gestoofd lamsvlees met basmatirijst, koriander en turks brood

Lammscurry

Gut gewürztes, gedünstetes Lammfleisch mit Basmatireis, Koriander und Fladenbrot

Biefstuk	 19,50

Biefstuk van de grill met een saus van Amelander kruidenbitter of kruidenboter

Wijntip: Coto vintage - Rioja Crianza. Zie ook onze wijkaart

Rindersteak

vom Grill, mit einer Sauce aus Ameländer Kräuterbitter oder Kräuterbutter

Weintipp: Coto vintage - Rioja Crianza. Siehe auch unsere Weinkarte 

Mixed grill	 19,00

Varkenshaasmedaillon, biefstuk, scharrelkipfilet en spareribs met knoflooksaus en salsa

Mixed Grill

Schweinemedaillon, Rindersteak, Hähnchenfilet und Spareribs mit Knoblauchsoße und Salsa 

Meat the fish	 23,50

Biefstuk en reuzegarnaal met een kreeftensaus

Meat the fish

Rindersteak und Scampi mit Hummersauce

Gerechten worden geserveerd met groentes, aardappelen en friet.

Gerichte werden serviert mit Gemüse, Kartoffeln und Pommes frites. 



H o o f d g e r e c h t e n  /  H a u p t s p e i s e n

Vis / Fisch

Kabeljauw 	 21,00

Kabeljauw met saus van duindoorn en citroengras

Wijntip: Weingut Altram - Grûner Veltliner Strassertaler. Zie ook onze wijkaart

Kabeljau

Mit einer Sauce aus Sanddorn und Zitronengras

Weintipp: Weingut Altram - Grûner Veltliner Strassertaler. Siehe auch unsere Weinkarte 

Vis trio 	 19,50

Zalm, meerval, garnalenkroketje met een witte wijn tuinkruidensaus 

Fischtrio

Lachs, Wels und eine Krabbenkrokette mit Weißwein-Kräutersauce

Visje van de visboer 	   Dagprijs

Wat de plaatselijke visboer gevangen heeft

Fisch des Tages 	 Tagespreis

H o o f d g e r e c h t e n  /  H a u p t s p e i s e n

Vegetarisch / Vegetarisch

Tagliatelle	 17,50

Tagliatelle van spinazie met carbonarasaus, rucola, noten, brood

Tagliatelle

Mit Spinat, Carbonarasoße, Rucola, Nüssen und Brot

Roggegeitenkaas burger	 17,50

Roggeburger, vijgentapenade, tomatensalsa, gepofte tuinbonen, rucola, truffelaardappel

Roggenburger 
Ziegenkäse und Roggen mit Feigentapenade, gerösteten Bohnen, Rucola und blaue Kartoffeln



K i n d e r g e r e c h t e n  /  K i n d e r g e r i c h t e

Vissticks, friet en komkommer	 7,00

Fischstäbchen, Pommes und Schlangengurke

Spaghetti bolognese met komkommer	 7,00

Spaghetti Bolognese mit Schlangengurke

Kroket of frikandel, friet, komkommer en appelmoes	 7,00

Fleischkrokette oder Frikandel, Pommes, Schlangengurke und Apfelmus

Pannenkoek	 7,00

Pfannkuchen

Nagerechten / Nachspeisen

Dame Blanche vanille-ijs met chocoladesaus en slagroom	 5,50

Dame Blanche Vanille-eis mit Schokoladensoße und Sahne

Crème Brûlée op basis van Nobel	 7,00	

Crème brûlée mit Nobeltje (Ameländer Likör)

Verse aardbeien met vanille-ijs en slagroom	 7,50

Frische Erdbeeren mit Vanille-eis und Sahne

Kinderijsje vanille-ijs, fruit en slagroom	 3,50

Kindereis Vanille-eis, Obst und Sahne

Parfait van ananas met frambozenijs en slagroom	 7,00

Parfait aus Ananas Parfait aus Ananas mit Himbeereis und Sahne

Boerenjongens van brandewijn met hangop van bloedsinaasappel en crumble van fryske duumkes	 7,25

Rumrosinen mit einem Buttermilchdessert aus Blutorange und Anisplätzchen-Crumble



Platekaart
 

Plates worden geserveerd met een frisse salade en friet

Hamburger, 100 % runder Black Angus met tomaat, augurk, gebakken ui en spek	 13,50

Kippendijsaté met pindasaus	 12,50

Biefstuk met kruidenboter	 15,50

Schnitzel naturel 	 13,50

Schnitzel met spek, ui, paprika en champignons	 15,00

Gebakken zalm met hollandaisesaus	 15,50 

Spareribs met knoflooksaus en tomatensalsa	 15,50 

Tellergerichte

Die Mahlzeiten werden mit einem frischen Salat und Pommes frites serviert

Hamburger, 100 % Black Angus, Tomaten, Gurken, gebratene Zwiebeln und Speck	 13,50

Hähnchensaté mit Ernusssoße	 12,50

Rindersteak mit Kräuterbutter	 15,50

Schnitzel	 13,50

Schnitzel mit Speck, Zwiebeln, Paprika und Champignons	 15,00

Gebratener Lachs mit Sauce hollandaise	 15,50
 
Spareribs mit Knoblauchsoße und Tomatensalsa	 15,50 



Drie gangen dagmenu 25,50

M a a n d a g
Carpaccio

met gepofte tuinbonen, oude kaas en balsamico

Varkenshaasmedaillons

met pepersaus of

Gebakken schol

met een tomaten basilicumsaus

Bolletje frambozenijs

vruchtencoulis en slagroom

D i n s d a g
Mosterdsoep

met spek en prei

Schnitzel

met gebakken ui, paprika en champignons of

Gebakken zalm

met hollandaisesaus

Dame blanche

vanilleijs met chocoladesaus en slagroom

W o e n s d a g
Rauwe ham

met olijfolie, rucola en noten

Zeebaarsfilet

met witte wijn saus en peterselie of

Chicken stroganoff met rijst

Crème Brûlée

op basis van Nobel

D o n d e r d a g
Salade Amelander kaas

Pasta Carbonara

met rucola of

Gewokte ossenhaaspuntjes

met teriyaki

Chocolademousse

caramelsaus en slagroom

Drei Gänge Tagesmenü

M o n t a g
Carpaccio

mit geröstete Bohnen, Hartkäse und Balsamico

Schweinemedaillons

mit Pfeffersoße oder

Gebratene Scholle

met een tomaten basilicumsaus

Eine Kugel Himbeereis

Obstcoulis und Sahne

D i e n s t a g
Senfsuppe

mit Speck und Lauch

Schnitzel

mit gebratenen Zwiebeln, Speck, Paprika

und Champignons oder

Gebratener Lachs

Sauce hollandaise

Dame blanche

Vanille-eis mit Schokoladensoße und Sahne

M i t t w o c h
Rohschinken

 mit Olivenöl, Rucola und Nüssen

Seebarschfilet

mit Weißweinsauce und Petersilie oder

Hähnchen-Stroganoff mit Reis

Crème Brûlée mit Nobeltje

D o n n e r s t a g
Salat mit Ameländer Käse

Pasta alla Carbonara

mit Rucola oder

Rinderfiletstückchen aus dem Wok

mit Teriyakisauce

Schokoladenmousse

mit Karamellsoße und Sahne

Vervolg op de volgende pagina 

Fortsetzung auf der nächsten Seite



Drie gangen dagmenu 25,50

V r i j d a g
Bruschetta

(toast) met tomaat en pesto

Gegrild lendebiefstukje

met kruidenboter of

Heekfilet

met kruidensaus

Vers fruit met sorbetijs

Z a t e r d a g
Gerookte zalmtartaar

met roomkaas

Gebakken varkensoester

met portsaus of

Rode mulfilet

met sinaasappelsaus

Aardbeien met vanille-ijs

Z o n d a g
Broodplankje

met kruidenboter en tapenade

Roasted pork

In plakken gesneden met tijm-rozemarijnjus of

botervis

met een paprikasaus

Parfait van ananas

Drei Gänge Tagesmenü

F r e i t a g
Bruschetta

(Toast) mit Tomaten und Pesto

Gegrilltes Seitensteak

mit Kräuterbutter oder

Seehecht

mit Kräutersauce

Frisches Obst mit Sorbeteiss

S a m s t a g
Räucherlachs-Tartar

mit Frischkäse

Gebratenes Schweinefrikandeau

mit Portweinsauce oder

Streifenbarbe

mit Orangensauce

Erdbeeren mit Vanille-eis

S o n n t a g
Brot

mit Kräuterbutter und Tapenade

Roasted pork

Dünngeschnittenes mit Thymian-Rosmarinsauce oder

Butterfisch

mit Paprikasauce

Ananas-Parfait


